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Menu
degustation

Amuses bouches

- 0D

Gamberoni de San Remo, oxalis, citron de Menton

Maquereau fumé aux écorces de pin,

jeunes pousses orientales, pignons

Rouget, duo de gnocchi, fenouil safrané, réduction

r .
d’une soupe de poisson

R

Raviolone farci & la ricotta de bufflonne et bourrache,

jaune d’ceuf coulant, truffe blanche d'Alba

Plin farcis au lapin et herbes sauvages, jus & la ligurienne

R

Volaille « Terre de Toine », cépes, haricots borlotti, foie gras

« 0D

Abricot, feuille de figuier, noix de coco

Noisette du Piemont, praliné, créme de noisette

150 euros par personne

Menu unique hors boissons

Parking gratuit et service voiturier




