
SAINT-VALENTIN - SAMEDI 14 FEVRIER 2026

L’Amour se met àTable



Pavé de sériole confit à l’huile de pin, fricassée de courges comme

un risotto, jus d’une daube de poissons

Tartelette de tourteau aux fines herbes, écume des têtes gélifiée

Tartare de crevettes sauvages, caviar osciètre,

vinaigrette vichyssoise au combava, huile verte

 Dîner en musique avec “The Presidents” 

Menu unique - 160 € par personne, hors boissons

Parking et service voiturier gratuit

Sur réservation par téléphone au 04 93 76 31 00 ou

sur www.royal-riviera.com
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Menu Dégustation Saint-Valentin

Caille farcie au foie gras, tétragone, abricot confit,

jus à la truffe mélanosporum

Aiguillette chocolat Duplanteur, amande de Provence


