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Shichimi Togarashi
Thon rouge/Tozazu/Radis

Sumac
Langoustine/Céleri/Oseille/Sabayon acidulé

Fenouil
Loup/Poirette sauvage grillée/Ail des ours/Velours de tête

Zaatar
Agneau/Courgette fleur/Citron d’ici

M e n u  d é g u s t a t i o n
Canapés

Fleur de sel de Maldon/Chocolat

Basilic
Fraise/Citron de région

1 5 0  e u r o s  p a r  p e r s o n n e

M e n u  u n i q u e  h o r s  b o i s s o n s

P a r k i n g  g r a t u i t  e t  s e r v i c e  v o i t u r i e r

Le temps d’un dîner, le Royal-Riviera ouvre ses portes à une belle
histoire d’amitié : Selim M'Nasri, chef récemment étoilé Michelin

du restaurant Épicentre à Nice, rejoint son ami d’enfance
Geoffroy Szamburski, chef de La Table du Royal,

pour une soirée à quatre mains.
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